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OTOMATIK KEBAP SAPLAMA
MAKINESI ALICI I(;IN OZEL

TASARIM KULLANIM KLAVUZU
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Uriin ismi: Otomatik Kebap Saplama Makinesi Alici i¢in Ozel Tasarim

Uriin Modeli: KM-01, KM-02, KM-03
Otomatik Kebap Saplama Makinesi

e Girig

e Uriin Ozellikleri

e Teknik Ozellikler

e Glvenlik Bilgileri

e Kebap Makinesi Kurulum
e Sorun Giderme

GIRIS

Degerli tuketici oncelikle se¢iminiz icin tesekkiir ederiz. Kebap Makinesi firmasi kaliteli ve
toplum saghgini kendine hedef alan ve bu yolda devam eden dirist calisma ilkelerini
benimsemis bir firmadir. Gida sektoriinde kolaylastiracak ve hizlandiracak makineler ile sizlere

hizmet etmekten mutluluk duyariz. Kebap Makinesi ile islerinizi kolaylastirmayi ve firmaniza
katma deger saglamayi umut ederiz.

Saygilarimizla
Kebap Makinesi Ekibi
URUN OZELLIKLERI

Yeni Kebap Saplama Makineniz Ustiin Ozellikleri ile Sizin Kebabinizi Daha Kaliteli Ve Giizel
Yapacak.

e Saplama Kapasitesi 10 Adet/Dakika (600 Adet/Saat)
e Enazsesile calisma

e Dusuk elektrik masrafi

e Endustriyel tasarimla yliksek hacimde ¢alisma imkani
e Kolay kullanim ve 6zel ayar gerektirmeden

e Glvenligi arttiran elektronik devre kullanimi

e Yiksek kalitede kullanilan elektronik parcalar

e 70 Gramdan 160 Grama Kadar Eti Sise Gegirme

e Etin siste beklemesini 6nleyerek daha taze kalmasi
e istenilen ebatlarda kalip uzunlugu (Mak. 32 cm.)

e Et kazani hacmi 10 Kg

e Nitelikli elemana ihtiya¢ duyulmaz

e Gida hijyen standartlarina tam uyum

e Makinenin hazirlanma siresi 3 dakika

e Et temasindaki kisim ve kabin paslanmaz celikten

e En 2cm. kalinlik 2 mm. olan sisleri kullanma imkani
e Sayag sistemi

e Sicakhk kontrol ekrani

e Acil durum kapama tusu

Adres : Dudullu Organize Sanayi Bélgesi 4.Cadde NO:6/2 — Umraniye — ISTANBUL / TURKEY
Tel: +90 (216) 314 4477, Whatsapp : +90 539 929 9002, Email: info@kebabsan.com.tr
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TEKNiK OZELLIKLER

e Voltaj: 220v - Tek Faz
e Frekans: 50 Hz

e Motor Gucl: 1 Hp

e Net Agirlik: 75 Kg.

e Boyutlar: 80*52*50

GUVENLIK BiLGILERi GENEL

Baska Her Elektrikli Makine Gibi Tehlikeli Olabilir. Bu Makineni Tehlikesiz Kullanmak icin
Nasil Kullanildigini Ogrenin ve Kullanirken Dikkat Edin.

KURARKEN:

Once makinenin topraklamasini yapiniz.

Saglam priz kullaniniz ve emin olunuz.

Makinenin gevresi islak olmasin ve makinenin tzerine su dékmeyiniz.
Makineyi prize takiniz.

Makine ile duvar arasinda 20 cm mesafe olmasina 6zen gosteriniz
Makineyi glvenlik icin belli bir ylkseklikte tutunuz.

Makine tuslari size karisi dursun.

KULLANIRKEN GENEL

Makineyi kullanmadiginiz zaman mutlaka kapatiniz, uzun sire kullanmayacaksaniz kabloyu
prizden cekiniz.

Sikma miktarini ayarlarken mutlaka makineyi kapatin.

Makinenin agizi (cenesi) pres basinci ciddi hasara neden olabilir. Bu konulara dikkat edin

Higbir zaman elinizi makineye dayamayin ve dikkat edin ¢evrenizdekiler de dayamasin.
Kaliplari ve bogazi agarken kesinlikle makineyi kapatiniz.

Makinenin ¢enesinde bir sey kalirsa hemen acil kapama tusuna (kirmizi renkli) basiniz.
Manuel acip kapama kildi ile aginiz.

Sisi sapladiktan sonra hicbir zaman makinenin Gzerinde birakmayin. Makine acikken elinizi
huni icerisine sokmayin.

Adres : Dudullu Organize Sanayi Bélgesi 4.Cadde NO:6/2 — Umraniye — ISTANBUL / TURKEY
Tel: +90 (216) 314 4477, Whatsapp : +90 539 929 9002, Email: info@kebabsan.com.tr



e KEBABSANL__2

o Kebap Makineleri L

SiS SAPLAMA MAKINESINi KURMA GENEL

1.

Asama: Makineyi diiz ve saglam bir masa lizerine arkasindan hava dolasimi olan yere
koyunuz ve bu konulara dikkat edin.

Makine cevresi islak olmasin.

Kesinlikle topraklama olsun.

Makinenin tuslari size karsi ve ulasimi kolay olsun.

Makineyi ¢gocuklardan uzak tutun, fiziksel hareketi olan yerlere koymayin.

Asama: Makine ayaklarini ayarlayin ki terazide dursun.

Asama: Kullandiginiz modele gore topraklama iki renkli sari ve vyesil kabloyu
topraklama yapin.

Asama: Piston kolunu sekilde oldugu gibi 6nce pimini aciniz. Sonra piston kolunu
serbest hale getiriniz. Gerekli oldugu zaman piston da yerinden cikarabilirsiniz.

i
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Pistonu serbest hale getirmek

5. Asama: Kiyma kazani, bogaz borusu (sikma bdlgesi) ve kaliplari kullanmadan 6nce agin,
temizleyin ve baglayin.

Kiyma sikma parcalarin baglanma sirasi
1 | Kiyma kazani 7 | Uc yolun contasi (oring)
2 | Kiyma kazanin contasi (oring) 8 | Subap
3 | Piston 9 | Subap yayi
5 | Ugyol boru 10 | Nozil (¢ikis, meme)
11 | Nozul basi

Dikkat edin ki contalar kesinlikle takili olsun. Contalar bozuldugu zaman degistirin.

Adres : Dudullu Organize Sanayi Bélgesi 4.Cadde NO:6/2 — Umraniye — ISTANBUL / TURKEY
Tel: +90 (216) 314 4477, Whatsapp : +90 539 929 9002, Email: info@kebabsan.com.tr
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e Kalibi makineye vyerlestirmek. Once birinci resim gibi yatay kelepgeyi ist pime
yerlestirin sonra ikinci resimde oldugu gibi dikey kelepge kismini alt pime yerlestirin.
Dikkat edin kalibi yere diistirmeyin, kelepge kismin bozulma ihtimali var.

Adres : Dudullu Organize Sanayi Bolgesi 4.Cadde NO:6/2 — Umraniye — ISTANBUL / TURKEY
Tel: +90 (216) 314 4477, Whatsapp : +90 539 929 9002, Email: info@kebabsan.com.tr
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6. Asama: Makineyi ¢calistirmak:

e Dikkat edin makinenin Uzerinde (sis yerinde) sis olmasin.

e Makineyi galistirin.

e (Cene kilidi saga cevirerek ¢eneyi kapatin ki gene hizli isinsin. (1sitma otomatiktir)
e Kiymayi et kazani igine dokiinliz ve iyice bastirin.

e Kag dakika bekleyin kalip i1sinsin.

e Sisin basini dnce sensor Uzerine yerlestirin sonra sisin sonunu o bir sensor Uzerinde
koyun.(iki sensorli makinelerde gecerlidir ) Sis sikma otomatik yapilacaktir ama bogaz

borusunun dolmasi icin ka¢ defa bos sikacaktir.
e Her bir islem igcin makinenin bir dnceki islemi bitirmesini bekleyiniz.

e Sensorler 2 ve 4 mm. yiikseklik araliginda metal hassasiyetlidir. Onemle dikkat

ediniz. (Ylzik, saat, kiinye tiri takilar kullanilmamasina 6zen gosteriniz)

SORUN GIiDERME GENEL

Problem: Makine agik ama hareket edemiyor.

Acil tusu basilidir.

Makineyi 15 saniye kapatin tekrar calistirin.

Problem: Makinenin emmesi zayif.

Sikma yerinin vidalari iyi sikilmamis

Sikma yerinin contasi (oringi) bozulmus ve ya takilmamis.
Kiyma kazaninin contasi (oringi) taklimamis.

Silindirin sonundaki baglama yeri bozulmus.

Problem: Makine gec isiniyor.

Makine acildiktan sonra kalip oldugu ¢eneyi kapatiniz.
Problem: Makine agiimiyor.

Elektrik fisinin prize takili oldugundan emin olunuz.
Prizde elektrik oldugundan emin olunuz.

Makinenin arkasindaki sigortayi kontrol edin. Cam sigorta 15 amper
Problem : Makinenin kasasinin elektrigi var.

Topraklama yapilmamis ve ya iyi baglanmamis.

Problem : Piston tam sikmadan geri gidiyor

Kiyma cok sert.

Adres : Dudullu Organize Sanayi Bélgesi 4.Cadde NO:6/2 — Umraniye — ISTANBUL / TURKEY
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CERTIFICATE

QA-AC-3460/18

QA TECHNIC — UYGUNLUK ONAYI
QA TECHNIC — ATTESTATION OF CONFORMITY

MAKiNA EMNIYETI YONETMELIGI (2006/42/AT)
MACHINERY DIRECTIVE (2006/42/EC)
ALCAK GERIiLIM YONETMELIGI (2014/35/AB)
LOW VOLTAGE DIRECTIVE (2014/35/EU)

BITRA DIS TICARET LTD. STL.
DUDULLU ORG SAN MAH, 4.CAD, FABRIKALAR 62 UMRANIYE

iSTANBUL/TURKEY
Uriiniin Tanimi : KEBAP MAKINASI
Description of the Product/Product Part KEBAB MACHINERY
Markasi : BITRA
Product Commercial Brand
Uriin Tipi 1 KM -01, KM - 02, KM - 03
Product Type
Uygulanabilir AT Direktif(ler)i : 2006/42/AT — 2014/35/AB
Applicable EC Directive(s) 2006/42/EC — 2014/35/EU

Uygulanabilir Harmonize Standardlar

Uygulanabilir Ulusal Standardlar : TS EN ISO 12100:2010, TS EN 60204-1
Ve Teknik Spesifikasyonlar

Applicable Harmonized Standards/

Applicable National Standards and
Technical Specifications

Rapor No & Rapor Tarihi : M-LVD-1335/18, 29.01.2018
Report No & Report Date

Isbu belge incelemesi yapilan triin tasarimi igin gegerlidir. Urtiniin degistiriimesi halinde bu belge gegerliligini kaybedecektir.
Urtinan ilgili direktif / direktiflere uygunlugu ile ilgili nihai sorumluluk dretici firmaya aittir.

The Present certificate is valid just for the analysed product design. The certificate shall lose its validity in case of any changes
in the product. Ultimate responsibility related with conformity of product with directive / directives, belongs to manufacturer.

ligili ysnetmelikler ve yasal mevzuat geregi trtinlere c € isareti ilistiriimesi ile ilgili nihai sorumluluk treticiye aittir.

Ultimate responsibility regarding the affixing of mark according to relavant regulations and legal legislation,
belongs manufacturer.

Sertifika Yayin Tarihi  : 05.02.2018 \
Certificate Issue Date / /
ALBERK QA ULUSLARARASI TEKNIK ’ ;
'KONTROL VE BELGELENDIRME A.S. o L. Murat YILMAZ
BARBAROS MAH. AK ZAMBAK SOK. Yonetim Kurulu Baskani
STANBUL 1 TORKIE T Chairman Of Executive Board

Tel :0216 57249 10-11-12
Fax :0216 57249 14
www.qatechnic.com
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